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PFAKIS

~-ENTREES-

Marbré de foie gras de canard, gelée au vin rouge  32€
Ravioles de langoustines, bisque de crustacés 40 €

Epeautre du pays de Sault cuisiné comme un risotto aux girolles 31€

-PLATS-

Supréme de bar croustillant aux amandes, huile de curry et pequillos 49€
Pigeon culit en feuilleté, sauce salmis 55€

Cote de veau fermier réti, Iégumes de saison a la sarriette 50€

-DESSERTS -

Saint Marcellin de la Mere Richard  13€
Soufflé chaud au Grand Marnier 15€
Le traditionnel millefeuille, creme Iégere a la vanille  14€

Croustillant chocolat et noisettes, sorbet chocolat 15€



